Ristorante dell’11lbergo dell’'11genzia

Aperto tutti i giorni dalle 12.30 slle 14.00 ¢ dalle 20.00 allg 22.00
-Opgen gvergday from 12.30 fo 2.00 pm and from 8.00 to 10.00 pn-

Mena della Tradiziong

Traditional Menu

Carng cruda battuta al coltello ﬁ“
fland chopped raw beef

Sformatino di broceoli con ergma di ‘Roccawzranoﬁ"
Broecoli pudding with Roccaverano cheese sauce

Tajarin al sugo di salsiceia di Bra
Tajarin with Bra sausage sauce

Coniglio nostrano all’drngis
local rabbit with 1irneis wine

Poleg a scelta
Choice of dessert

44.00 €EUR
a persona
per person

Natura morta di €Ezio Riccardi

ﬁ; I Presidi sono progetti di Slow Food che tutglano
piceolg produzioni di qualita da salvaguardarg, realizzate secondo pratiche tradizionali
Presidia are projects by Slow Food that proteet small quality productions realized with traditional gxperignce



PMend degustazione

sampling Menu

Ao,
Vitello Tonnato L -
cold veal with tuna sauce

Ravioli del “plin” al burro ¢ salvia
Ravioli “plin” style with buatter and sage

b,
Brasato di vitello al Barolo ¢

Braised fillet of veal

Poleg a scelta
Choice of dessert

38.00 €UR
a persona
per person

Natura morta di Florin - 2006

A
N | Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano
piceolg produzioni di qualita da salvaguardarg, realizzate secondo pratiche tradizionali
Presidia are projects by Slow Food that proteet small quality productions realized with traditional gxperignce



Tartafo Bianco d’rilba E€uro 400,00 all gttogrammo
Euro 4,00 il grammo

Mend alla carta
A la Carte menu

Intipasti
flors d’ocuvre

Uovo in coceottg con tartufo bianco d’{lba € 28,00
€99 en cocotte with white traffle

A
Cardo gobbo di Nizza Monfzrrato\? con fonduta € 9,00
Cardoons from Nizza Monferrato served with fondug

Tonno di gallgtto all’acgto balsamico € 10,00
Young rooster with balsamic vinegar

v
Spalla cruda Passa Parmense™? € 13,00
Raw pork shoulder of Massimo Pezzani
A

Carng cruda battuta al coltello &# € 10,00
fland chopped raw beef

v,
Vitello tonnato &# € 10,00

Cold veal with tuna sauce

Involtino di cavolo con merluzzo ¢ patate € 9,00
Cabbage rolls with cod and potaoes

e,
Sformatino di broecoli con eregma di Roccaverano™# € 9,00
Broceoli pudding with Roccaverano cheese sauce

Natura Morta dl Claude Monet

A,
L S Presidi sono progetti di Slow Food che tutglano
piceolg produzioni di qualita da salvaguardarg, realizzate seecondo pratiche tradizionali
Presidia arg projects by Slow Food that proteet small quality productions realized with traditional gxperignee



Mena alla carta

A la Carte menu

Primi Pralti
First Courses

Tajarin al sugo di salsicecia oppurge al barro ¢ salvia
Tajarin with sausage ragd saace or batter and sage

@Gnoecchi al Raschera
Potatog dumplings with Raschera cheese

Risotto con zueea ¢ rosmarino
Risotto with pumpkin and rosemary

Ravioli “del plin” al burro ¢ salvia
Ravioli “plin style” with batter and sage

Zuappa di cicgrchia
Cicerehia soup

fonduata con tartufo bianco d’lba
Fonduge with white traffle

Natura Morta Autore Sconosciuto

A
L S Presidi sono progetti di Slow Food che tutglano

piceolg produzioni di qualita da salvaguardarg, realizzate sgecondo pratiche tradizionali

9,00

9,00

9,00

10,00

6,00

35,00

Presidia arg projects by Slow Food that proteet small quality productions realized with traditional gxperignce



Mena alla carta

A la Carte menu-

oecondi
Main Courses

\r.
Agnello Sambucano al forno™#

Baked sambucano lamb

Anr
Tagliata di fassong in crosta di grissini ¢

Fassone veal meal in pastryg crast

v,
Brasato di vitello al Barolo™#

Braised veal in Barolo wing

Coniglio nostrano all’fdrngis
bocal rabbit with Roero 1Irneis wine

Faraona crocceante al rosmarino
Guinega-fowl with rosemary

S¢leziong di formaggi
delection of cheeses

Natura Morta di Giovanni Segantini

wer

L S Presidi sono progetti di Slow Food ehe tutelano
piceolg produzioni di qualita da salvaguardarg, realizzatg secondo pratiche tradizionali

16,00

16,00

15,00

14,00

13,00

Presidia are projects by Slow Food that proteet small quality productions realized with traditional gxperignce



Mgnd alla carta

A la Carte menu

Pessert
Pessert

Budino torrong ¢ migle
Nougat padding and honey

Panna cotta con perg al Moscato
“Panna coltta” with pears in Moscato wine

Semifreddo alla grappa con salsa al cioceolato
Grappa iced mousse with chocolate sauce

Sformatino al cioceolato con gelato al mandarino
Chocolate “fondant” with mandarin ice cream

Bongt
Typical Piedmontese chocolate padding

Sfogdliatina con panna montata ¢ marrons glacgs
Wa/fles with cream and glazed chestnuts

Sorbetti misti
HAlixed sorbets
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6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

3,00



